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牛タン焼の本場・仙台で
地元民に愛される店

仙
台
人
も
驚
く
、こ
だ
わ
り

抜
い
た
牛
タ
ン
を
提
供

仙
台
名
物
と
し
て
必
ず
名
前
が

挙
が
る
「
牛
タ
ン
焼
」
。『
株
式

会
社
ジ
ー
コ
』
が
運
営
す
る
『
牛

タ
ン
焼
専
門
店
司
』の
牛
タ
ン
は
、

絶
品
だ
。素
材
か
ら
焼
き
ま
で
こ

だ
わ
り
抜
い
た
牛
タ
ン
は
、心
地

よ
い
歯
ご
た
え
と
ふ
っ
く
ら
柔
ら

か
な
食
感
が
人
気
で
、地
元
民
か

ら
の
支
持
も
熱
い
。

国
分
町
の
路
地
裏
に
１
号
店
を

構
え
て
今
年
で
15
年
。
仙
台
市

内
に
は
４
店
舗
を
構
え
て
い
る
。

２
０
１
３
年
に
は
ア
メ
リ
カ
・
ロ

サ
ン
ゼ
ル
ス
へ
の
進
出
も
果
た
し

た
。
牛
タ
ン
は
、オ
ー
ス
ト
ラ
リ

ア
産
ブ
ラ
ン
ド
牛
を
使
用
し
、タ

ン
先
で
は
な
く
、上
質
で
柔
ら
か

な
部
分
・
タ
ン
元
の
み
を
厳
選
。

仙
台
港
に
あ
る
自
社
工
場
で
行

う
、丹
念
な
仕
込
み
に
よ
り
素
材

の
旨
み
を
最
大
限
に
引
き
出
し
て

い
く
。
手
間
を
惜
し
ま
ず
に
、

じ
っ
く
り
熟
成
さ
せ
る
こ
と
で
、

肉
本
来
の
芳
醇
な
味
わ
い
が
楽

し
め
る
の
だ
。
さ
ら
に
、
岩
手
県

産
「
な
ら
炭
」
を
使
っ
て
強
い
火

力
で
焼
き
上
げ
て
旨
み
を
閉
じ
こ

め
る
な
ど
、ど
れ
を
と
っ
て
も
こ

だ
わ
り
が
光
る
。
肉
質
が
硬
い
タ

ン
先
部
分
は
サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー
に

ア
レ
ン
ジ
し
、可
能
な
限
り
食
材

を
ま
る
ご
と
使
う
な
ど
、Ｓ
Ｄ
Ｇ

ｓ
へ
の
取
組
み
も
推
進
し
て
い
る
。

丁
寧
な
指
導
で
人
材
を
育
成

福
利
厚
生
も
充
実

「
顧
客
満
足
度
の
追
求
」
を
掲

げ
て
い
る
同
社
で
は
、マ
ニ
ュ
ア

ル
だ
け
に
頼
る
の
で
は
な
く
、現

場
で
起
こ
る
事
象
別
に
先
輩
ス

タ
ッ
フ
が
新
人
を
指
導
す
る
。疑

問
に
答
え
、意
見
を
反
映
す
る
な

ど
、人
と
人
と
の
つ
な
が
り
を
大

切
に
し
た
職
場
づ
く
り
に
努
め
て

い
る
。
さ
ら
に
、
飲
食
業
界
で
安

心
し
て
働
け
る
よ
う
各
種
社
会

保
険
や
退
職
金
制
度
な
ど
充
実

の
福
利
厚
生
を
完
備
。同
じ
飲
食

業
界
か
ら
の
転
職
者
が
増
え
る

な
ど
効
果
を
上
げ
て
い
る
。ロ
サ

ン
ゼ
ル
ス
進
出
の
成
功
を
受
け
、

同
地
で
の
さ
ら
な
る
お
客
さ
ま
の

獲
得
を
目
指
し
、２
号
店
、３
号

店
の
展
開
を
考
え
て
い
る
。

　
同
社
が
求
め
て
い
る
人
材
は
、

気
遣
い
が
で
き
、仕
事
に
対
し
て

の
ガ
ッ
ツ
が
あ
る
人
。「
モ
チ

ベ
ー
シ
ョ
ン
が
高
く
、
向
上
心
の

あ
る
人
は
大
歓
迎
で
す
。
将
来
、

ア
メ
リ
カ
の
店
舗
で
働
く
こ
と
も

可
能
で
す
。ア
メ
リ
カ
に
寮
や
車

の
用
意
も
あ
り
ま
す
の
で
、お
金

が
貯
ま
り
ま
す
よ
」と
相
澤
社
長

は
明
る
く
呼
び
か
け
て
い
る
。

株式会社ジーコ
飲食業
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■1 長時間ブイヨンで煮込んだ「ほろほろ牛タン」をはじめ、多彩なメニューは相澤代表取
締役自身が食べ歩きなどを重ね考案している。■2 こだわりの牛タン焼はもちろん、５時間
以上煮込んだコク深いテールスープ、香ばしさが魅力のこがし麦めしなどがセットの「牛
タン定食」。■3「LA店」は全米に１店しかない牛タン焼専門店。日本出身の超有名なメ
ジャーリーガーなど名だたるアスリートたちが訪れている。■4 熟練の技が冴える味つけ。
塩一粒で風味が変わってしまう繊細な作業だ。■5 最高の火加減を見極め、牛タンをその場
へ持っていき焼き上げていく。■6 セントラルキッチンとして稼働している工場。約10名のス
タッフが皮剥きから味つけまで一枚一枚丁寧に仕上げていく。

　仙台の牛タン文化にひかれ30歳を機にパティシエから、長く働
けると評判の『牛タン司』に転職しました。現在は東口店のマネー
ジャーとして調理、ホール業務、発注、シフト管理などを担当。焼
きの難しさ、奥深さを日々感じながら仕事に向き合っています。観
光のお客様などから「牛タンを食べるなら司がいいと言われて来
ました」「こんな美味しい牛タン食べたことない」などと言われる
度にやりがいを覚えます。たくさんのお客さまに『司』の牛タンを
知っていただき、「また食べたい」と思ってもらえるようこれから
も努力していきたいです。

【名前】佐藤 利也　【在籍年数】３年2ヵ月
【所属部署】牛タン焼専門店 司 東口店

牛タンの美味しさを褒められたときに
やりがいを感じます

profile

牛タンの
旨さを

追求しま
しょう

■設　　立  2007年10月
■代　　表  相澤 幸司
■資  本  金  1,000万円
■従業員数  15人（男11人／女４人）

〒980-0803
仙台市青葉区国分町1-6-18
東北王子不動産ビル6F
TEL／022-226-7422
FAX／022-226-7423
https://www.gyutan-tsukasa.co.jp/

求人情報会社情報
■初 任 給
■福利厚生

■休日休暇
■職　　種

210,000円
社会保険完備、退職金制度（勤続５年以上）、忘年会旅行（会費会
社負担、秋保などの温泉宿で泊まりがけで行います）
週休２日
ホールスタッフ・調理

■インターンシップ受け入れ／なし　■大学生アルバイト受け入れ／あり
■採用担当者連絡先／TEL022-226-7422（小田）
　　oda-i@zico-tsukasa.com

■採用までの流れ
① 書類選考
② 面接

■CORPORATE
　RESEARCH

□ 会社案内請求
□ 自社説明会
□ 会社見学

マイナビ リクナビ

会社に入社して、
一番やりがいを感じたことは？

先輩インタビュー


